


Hapjes lijst

	
	 Hapjes koud €3/st
		   
		  Tartaar van rauwe zalm op oosterse wijze 
		  Kubus van gerookte zalm met kruidenkaas 
		  Eiersalade met gerookte zalm en bieslook 
		  Zalm “graved laks”style 
		  Grijze garnalen met guacamole en tomaat 
		  Grijze garnalen  met salsa van tomaat
		  Tataki van tonijn met sésamkorst en wakamé
		  Gegrilde tonijn met tapenade van tomaat
		  Taboulé met gebakken scampi
		  Gerookte heilbot met mierikswortel
		  Parelpasta met currymayo en rivierkreeft
		  Mozzarella, Parmaham en gedroogde tomaat
		  Tartaar van rund met pesto en parmezaan
		  Praline van geitenkaas, crumble van noten

	 Hapjes warm €3.5/st	

		  Gebakken scampi currysausje
		  Mini vissersgratin
		  Risotto met gebakken coquille
	 	 Cassoulet rivierkreeft en fijne groentjes
		  Warme oester champagnesaus
		
		  Mini garnaalkroketjes 10 stuks  €13/box
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Tapas 

	 Jullie kennen zeker het Spaanse concept van Sharing, lekkere kleine gerechtjes
	 die in het midden van de tafel worden gezet en die aan tafel gedeeld worden!
	 Kies 5 tapas  (dit is voldoende als volwaardige maaltijd voor 2 personen)

	
	 Koud
		   
		  Tataki tonijn, sojasaus en wakamé €14/st 
		  Gebrande zalm soja en sesam €13/st 
		  Vitello tonato (kalfsvlees met tonijnsaus en garnituur) €14/st 
		  Tomaat burata €12/st 
		  Tartaar van verse zalm  met guacamole €13/st
		  Huisgerookte zalm garnituur en guacamole €13/st 
		  Koude oesters met citroen 4 stuks €8/st 
		  Carpaccio gerijpte entrecote Simmental, parmezaan en rucola €15/st 
	 	 Parelpasta en quinoa met fijne groentjes, gerookte zalm 
		  en frisse dressing €13/st

	 Warm	

		  Gebakken coquilles met spaghetti van courgette en spekjes €15/st
		  Gebakken coquilles met zoete aardappelpuree en pancetta €15/st
		  Risotto met krokant gebakken champignons en pancetta €12/st
	 	 Gevulde ravioli met champignons en truffelsausje €15/st
		  In panko gepaneerde inktvisringen met huisgemaakte tartaarsaus €13/st
		  Albondigas (Spaanse gehaktballetjes) met pittig tomatensausje €12/st
		  Witvis met olijventapenade en gedroogde kerstomaat €14/st	
		  Warme oesters 4st €12/st						    
		  Pan con tomate y Jamon (gegrilde broodjes met tomaat en ganda) €12/st
	 	 Paella C-fish €14/st	 	 	
	 	 Asperges flamande (seizoen) €16/st	 	 	 	
		  Kerstomaatjes met feta in oven €13/st				  
		  Gamba of scampi in de oven met lookboter €13/st	
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Koude schotels 

	
	 Plateau Fruits de mer €56/pers (per 2 personen)
		   
		  Zéér rijkelijk gevulde schotel met al het lekkers uit de zee!
		  Kreeft, langoustines, gambas, scampis, koningsgarnalen, grijze garnalen,
		  gatjes, krabbenpoten, wulken, kreukels, oesters, vongolé, …
		  Samenstelling kan wijzigen volgens seizoen. 

	
	 Feestschotels (vanaf 2 personen) 
	
		  Visschotel €28/pers (liefhebbers van schaaldieren) 
			    
			   Tomaat garnaal,  scampis, gambas, langoustines, gestoomde 
	 	 	 zalm, wulken, huisgerookte zalm C-Smoked, gerookte heilbot, 
			    gerookte zeepaling. Sausjes incl.

		  Noordzeeschotel €28/pers (liefhebbers gerookte vis) 
			 
			   Tomaat garnaal, huisgerookte zalm C-Smoked, gerookte heilbot, 
	 	 	 gerookte zeepaling, sprot, palingfilet,forel, gekookte krabben- 
			   poten, scampis en gamba. Sausjes incl. 
 
		

		  C-Fish schotel €28/pers (vanaf 2 personen) 
			 
			   Tomaat garnaal, gestoomde zalm, gestoomd tongscharrolletje,
			   gerookte zalm, gerookte heilbot, scampi, gamba, opgevuld eitje
			   met krab en pêche met tonijnsla. Sausjes incl.

	 Koude groentenschotel €6/pers
		
		  Sla, wortel, tomaat, komkommer,…

	
	 Aardappelsalade of pastasalade €12/kg

					        



 

	 Fondue & Gourmet (vanaf 2 personen)	  
	  
		  Visgourmet “up de ploate” €27/pers 
			    
			   5 soorten verse visfilet in fijne sneetjes, gamba en scampi, 
			   citroen. Sausjes incl.

		  Visfondue “in de pot” €27/pers 
			 
			   5 soorten visfilet in blokjes, gamba, scampi, citroen, 
			   visbouillon. Sausjes incl. 
	
	 Bouillabaisse 		

		  Bouillabaisse per 2 personen €24/pers 
			    
			   4 soorten verse visfilet, gamba, scampi, grijze garnalen, 
			   parmezaanse kaas, looktoastjes en huisgemaakte rouille.

		  Bouillabaisse Royale per 2 personen €39/pers 
			 
			   4 soorten verse visfilet, gamba, scampi, grijze garnalen, 
			   parmezaanse kaas, looktoastjes en huisgemaakte rouille.
			   +  ½ kreeft !

	 Plateau Fruits de mer ut den oven €40.00/pers
				     
		  ½ kreeft, gamba’s, scampis, langoustines overgoten met heerlijke 
		  huisgemaakte lookboter.
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 	 Aperoschotel (4 personen) €57/st	  
	  
		  Gatjes 
		  Wulken
		  Koningsgarnalen
		  Gegrilde tonijn basilicum en zongedroogde tomaat
		  Gebrande zalm soja en sesam
		  Kubusjes van gerookte zalm 
		  Rilette van makreel
	
	 Kreeften 550-650 g/st 		

		  Kreeft Belle vue €/dagprijs
		  Kreeft Amoricaine €/dagprijs
		  Kreeft Chef (Lookboter, zongedroogde tomaat ) €/dagprijs

	
	 Sushibox Maison	(14stuks) €20.00/box
				     
	
	 Paella €25/kg
				     
		  Iedere woensdag in grote paella pan in de winkel, anders ook steeds 
		  te verkrijgen op bestelling.

	
	 Vraag ook steeds naar onze warme bereidingen die 
	 wisselen met de seizoenen om uw feestje tot een 
	 hoger niveau te tillen.
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	 Nieuw vanaf heden kunt u bij ons ook uw messen laten slijpen
	 dus wens je vlijmscherpe messen zoals de visboer, breng dan 
	 uw keukenmessen binnen bij ons en wij slijpen ze vlijmscherp.



C-Fish Veurne 

Bij C-Fish Veurne staat alles in het teken van kwaliteit, vakmanschap en een 
oprechte passie voor vis. Dagverse vis, schaal- en schelpdieren worden door 
Bart persoonlijk geselecteerd, zorgvuldig gekuist en met de hand gefileerd. 
Die aandacht voor detail proef je in elk product en vormt de basis van ons 
dagelijks aanbod. 
 
Naast marktverse vis ontdek je bij C-Fish een uitgebreid assortiment huis-
bereide gerechten: dagschotels, soepen, tapas en pasta’s, aangevuld met een 
uniek aanbod van minstens twaalf schepverse salades. Alles wordt dagelijks 
vers bereid, met respect voor product en smaak. 
 
Die toewijding bleef niet onopgemerkt. Gault & Millau rekent C-Fish tot de 8 
beste vishandels van West-Vlaanderen. 
 
Wist je dat… 
Wij sinds 2014 onze zalm ambachtelijk in eigen huis roken? 
Na 12 uur pekelen in een milde zeezoutpekel wordt de zalm 8 uur langzaam 
gerookt op beuken- en eikenhout. Het resultaat is een verfijnde rooksmaak, 
een stevige textuur en merkbaar minder zout dan bij vergelijkbare producten. 
 
Bij C-Fish proef je het verschil.

Winkel 
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